
  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

アウローラはロベルトの奥様の名前で、彼女に捧げたワインです。「夜明け」という意味もあり、ラベル

に地平から昇る太陽が金色と赤色で描かれ、目を惹きます。コンセプトは長時間の低温発酵で、最後ま

で低温で発酵させることで果実味が長く保たれます。澱と接触させ 2～3 ヶ月ステンレスタンクで熟成

させます。はきはきとした果実味と、グレープフルーツを思わせるさわやかな風味が広がります。 
 

「私のガヴィは長期熟成が可能です。熟成するとミネラル感が変わり、また特別な楽しみが生まれ

ます。この熟成が可能である白を造ったことで、一躍私が世界で知られるようになりました」とロ

ベルトは語ります。 
 

＜その他評価＞ ★「ベルリナー ワイン トロフィー2022」金賞 
 

【白・辛口】国／地域等：イタリア／ピエモンテ  等級：D.O.C.G.   

生産者：ロベルト サロット  葡萄品種：コルテーゼ  熟成：ステンレスタンクで 2～3 ヶ月 

品番：I-623／JAN：4935919056236／容量：750ml  ¥1,870(本体価格¥1,700) 
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